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1. Wasse /adsorbier eno*e Einlage furl Lebensmittel/ 
packungen. insbesondere von Fleisch, Geflugel, 
Fisch und Wurst, die in einem, insbesondere flachen 
und zur unmittelbaren Anlage an dem Lebensmittel 
bestimmten, Beutel aus einer wasserdurchlassigen 
Folie, insbesondere aus saurefreiem Papier, eine 
mindestens zum Teil aus Kieselgur bestehende Ful- 
lung aufweist, dadurch gekennzeichnet, daB die 
Fullung in Mischung mit dem j Kieselgur j Aerosil 
enthalt. 

2. Einlage nach Anspruch 1, gekennzeichnet durch 
0,1 — lOTeile. vorzugsweise 0,2 — 2 Teile, Aerosil 
auf 100 Teile Kieselgur. 

Beschreibung 
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tracht.das ein groBeres Wasseraufnahmcycrmogen hat. 

Hinsichtlich der Zusatzmenge durfte hauptsachlich 
der Bereich von 0,1 — 10, vorzugsweise 0,1—2, Teilen 
Aerosil auf 100 Teile Kieselgur in Betracht kornmen. 

Ein praktisches Beispiel einer erfindungsgemaBen 
Einlage sei wie folgt kurz beschrieben: 

4 Gramm einer Mischung aus 99,8% Kieselgur und 
0,2% Aerosil (fur Fleisch) oder 98% Kieselgur und 2% 
Aerosil (fur Fisch) sind, etwa nach Art einer Kissenfiil- 
lung, zwischen zwei am Rand ringsherum miteinander 
verklebten Papierzuschnitten von 7 x 10 cm GroBe 
eingeschlossen. Das Papier ist ein als Filterpapier ver- 
wendbares, gebleichtes Zellstoff-Krepp-Papier.- Es ist 
mit einer eingearbeiteten Netzfolie aus PVC versehen, 
die es auch im nassen Zustand genQgend haltbar macht. 
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Die Erfindung betrifft eine wasseradsorbiej^ende Ein- 
lage fur Lebensmittelpackungen, insbesondere ^vpn 20 
Fleisch, Geflugel, Fisch und Wurst, die in einem, insbe- 
sondere flachen und zur unmittelbaren Anlage an dem 
Lebensmittel bestimmten Beutel aus einer wasserdurch- 
lassigen Folie, insbesondere aus saurefreiem Papier, ei- 
ne mindestens zum Teil aus Kieselgur bestehende Ful- 25 
lung aufweist. 

Eine solche Einlage ist durch Benutzung bekannt. Sie 
hat den Vorteil, nach dem in der DE-OS 22 63 766 vor- 
geschlagenen Prinzip von Nahrungsmitteln abgeson- 
derte Feuchtigkeit, insbesondere Fleischsaft, in anorga- 30 
nischem Material aufzunehmen und damit keine Nahr- 
stoffe fur ein Bakterienwachstum zu bieten. Die Halt- 
barkeit, insbesondere von Fleisch, ist damit im Vergleich 
zu den vorher verwendeten Einlagen aus Zellstoffvlies 
erheblich gesteigert. 

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, eine Einla- 
ge zu schaffen, mit der noch einma! eine Haltbarkeits- 
steigerung erzielt wird. 

GemaB der Erfindung wird dieser Zweck mit einer 
Einlage der eingangs bezeichneten Art erfullt, deren 
Fullung in Mischung mit dem Kieselgur Aerosil enthalt. 

Bereits bei kleinsten Zusatzen, wie 0,1 —0,2 Teilen 
Aerosil auf 100 Teile Kieselgur, zeigt Fleisch beispiels- 
weise nach 4 Wochen Lagerung in einer Vakuumpak- 
kung eine wesentlich groBere Frische als bei der reinen 45 
Kieselgurfullung. Farbe, Geruch, Geschmack und PH- 
Wert sind weniger verandert, und nach dem Offnen der 
Packung halt sich das Fleisch noch 3 — 4 Tage gegen- 
uber sonst etwa 1 Tag. 

Auffallig ist die stark vergroBerte Saugkraft der Ful- 50 
lung; die'Aufnahmekapazitat wird nur unwesentlich er- 
hoht. Im ubrigen wird durch den Aerosilzusatz das Kie- 
selgur bei der Herstellung der Einlagen leichter verar- 
beitbar. 

Die erfindungsgemaBe Einlage erlaubt es, auch leich- 55 
ter verderbliche Nahrungsmittel, insbesondere Geflugel 
und Fisch, langer in Vakuumpackungen oder in Verpak- 
kungsschalen aufzubewahren. 

Auch gemahlener Kaffee, der infolge seiner Eigen- 
feuchiigkeit altert, wird durch die erfindungsgemaBe 60 
Einlage frischer gehalten. Hier nimmt die Fullung ad- 
sorptiv Feuchtigkeit auf, ohne jedoch eine zu starke 
Trocknung herbeizufuhren. 

Es ist auch moglich und kann vorteilhaft sein, das 
erfindungsgemaBe Fullmaterial mit einem anderen zu 65 
mischen, um die Eigcnschaften fur einen bestimmten 
Vcrwendungszwcck zu optimicren. Fur Geflugel sicht 
zum Beispiel cine Mischung mit einem Material in Be- 



